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CHAMPAGNES
MOËT & CHANDON IMPÉRIAL
MOËT & CHANDON ICE IMPÉRIAL
MOËT & CHANDON ROSÉ IMPÉRIAL

RUINART BLANC DE BLANCS 75CL/150CL/300CL   

BARCELÓ MOJITO Barceló Gran Añejo, Lime, Mint, Perrier

DISARONNO SOUR Disaronno Amaretto, Bourbon 4 years, Lime

BASIL SMASH Greenall’s, Basilic, Lime

MOSCOW MULE Nemiroff de luxe Vodka, Fever-Tree Ginger beer, Lime

MARGARITA FIZZ, Tequila Cuervo, Cointreau, Lime

SUMMER COCKTAILS
14€

GIN & TONIC
GREENALL’S ORIGINAL LONDON DRY GIN - Fever-Tree Mediterranean 

Tonic Water

COPPERHEAD GIN - Fever-Tree Mediterranean Tonic Water

13€ 

16€ 

MAISON PERRIER CHIC ROSÉLLINI 0.0% alc.  

MAISON PERRIER CHIC CITRUS FIZZ 0.0% alc.

MAISON PERRIER CHIC PIÑA BEACH 0.0% alc.

MAISON PERRIER CHIC DAIQUI’RED 0.0% alc.

COPPERHEAD NON-ALCOHOLIC - Fever-Tree Mediterranean Tonic 

Water

VIRGIN MOJITO

          155€ 
155€ 

16€ I 125€ 

SUMMER MOCKTAILS

12€ 

220€/485€/1200€ 

VINS ROSÉS
FAVORI MÉDITERRANÉE 75CL  

FAVORI MÉDITERRANÉE PISCINE DE ROSÉ 

VINS ROUGES
L’INCONTOURNABLE, Gamay Sirah, 2022
SAUMUR CHAMPIGNY, Le Clos «Vieilles Vignes», 2021/22
PRIMITIVO DI MANDURIA FEUDORO, 2021

WINES

VINS BLANCS
FAVORI MÉDITERRANÉE 75CL  , 2024
PINOT GRIGIO, Vigneti Villabella, 2022/23
CHABLIS, Domaine Hamelin, 2022

COCA-COLA / ZERO

SAN PELLEGRINO ARANCIATA
SAN PELLEGRINO LIMONATA

LEMONAID BLOOD ORANGEBIO 
LEMONAID PASSION FRUITBIO

FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC WATER
FEVER-TREE RASPBERRY & RHUBARB TONIC WATER 
FEVER-TREE PREMIUM GINGER ALE
FEVER-TREE PREMIUM GINGER BEER
FEVER-TREE SPARKLING PINK GRAPEFRUIT
 
RED BULL ORIGINAL 
RED BULL SUGAR FREE
RED BULL RED EDITION 

SOFTDRINKS

5€

5€

5€

5€

V. BT.

7,5€ I 36€ 
9,5€ 

7,5€ I 36€
9,5€ I 45€
11€ I 57€ 

 

VODKA GRAPEFRUIT
Fever-Tree Grapefruit, Nemiroff De Luxe 

Vodka, Lime

7,5€ I 36€
9€ I 38€

10€ I 45€ 
 

5€

V. BT.

WATERS S. PELLEGRINO 0,25L    4€                   S. PELLEGRINO 0,75L    10€                  ACQUA PANNAL 0,25L    4€                     ACQUA PANNA  0,50L     7€

 
MUST-TRY COCKTAILS

PORNSTAR MARTINI
Nemiroff De Luxe Vodka, Passion 

Fruit, Vanilla

CHANDON SPRITZ
Chandon Spritz , Orange Peel 

LA BOUTEILLE - 60€

14€

TO2 RED LIPS 
Disaronno, Raspberry, Lime

14€12€ 15€

10€ 

 Favorite of the house	



 is our dolcevita anniversary

L’abus d’alcool nuit à la santé 

is 
our
dolcevita,
since 1525
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SALADE DE POULET BASSE TEMPÉRATURE AU PARMESAN FAÇON CÉSAR

SALADE DE SCAMPIS ARGENTINS, PASTÈQUE, POMME, TOMATES ET CURRY 

TATAKI DE THON ROUGE, VINAIGRETTE THAÏ, HERBES FRAÎCHES ET RIZ BASMATI

FILET DE BAR ET SON BOUILLON AU SAKÉ, LÉGUMES CROQUANTS

TARTARE AUX DEUX SAUMONS, SALADE MESCLUN ET FRITES FRAÎCHES

RAVIOLES CRÉMEUSES AUX TRUFFES FRAÎCHES

LE TRADITIONNEL CHEESEBURGER HOLSTEIN, SAUCE GIANT MAISON ET FRITES FRAÎCHES

TARTARE DE BOEUF FAÇON USA, MAYONNAISE WASABI, VINAIGRETTE TO2 ET FRITES FRAÎCHES

PAVÉ DE BŒUF ÉCOSSAIS AUX ÉPICES VADOUVAN, LÉGUMES CROQUANTS ET POMMES ANNA (250GR) 

FILET PUR DE VEAU CUISSON BASSE TEMPÉRATURE,  JUS AU YUZU, POMMES ANNA ET LÉGUMES VERTS

* SUPLLÉMENTS (+6€) : POMMES FRITES, POELÉE DE LÉGUMES, SALADE MESCLUN

GUACAMOLE AU COMBAVA ET PAINS GYROS
HOUMOUS AU ZAATAR, PAINS PITA
CROUSTILLANTS DE CREVETTES NOBASHI, MOUSSELINE AUX FRUITS DE LA PASSIONS
LA PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE (2 PERSONNES)

	

12€

11,5€

12€

25€

À PARTAGER ENTRE AMIS 

POUR COMMENCER ...
19,5€ 

24€ 

24€ 

24€

BURRATINA DI BUFFALLA, TOMATES TRICOLORES ET FRUITS ROUGES

LE VÉRITABLE DUO DE CROQUETTES DE CREVETTES «FERNAND OBB», 
ÉLUE À 2 REPRISES MEILLEURE CROQUETTE AUX CREVETTES GRISES DE BRUXELLES 

CARPACCIO DE BOEUF HOLSTEIN, ROQUETTE, PARMESAN ET MAYONNAISE À LA TRUFFE

CEVICHÉ DE BAR DE LIGNE, LECHE DEL TIGRE AU CONCOMBRE

POUR CONTINUER ...

21,5€ 

22,5€

29,5€

28€

25,5€

25,5€

26€

27€

28€

31€

Pas d’addition séparée*

Le menu du restaurant Rose & Lulu est imaginé et cuisiné par Traiteur Benjamin.





Pas d’addition séparée*

ISOLABELLA LIMONCELLO

DISARONNO AMARETTO LIQUEUR

DISARONNO VELVET CREAM LIQUEUR

GRAPPA ALEXANDRE 

HENNESSY COGNAC 

DALMORE 12Y HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISK

DALMORE 15Y HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISK

9€

14€
16€

20€

DIGESTIFS 

ESPRESSO MARTINI Nemiroff de luxe Vodka, Tia Maria coffee liqueur , Espresso Coffee

IRISH COFEE The Busker Triple Cask Whiskey, Café, Mousse de lait

ITALIAN COFEE Disaronno Amaretto, Café, Mousse de lait

FRENCH COFEE Hennessy cognac, Café, Mousse de lait

16€ 

COCKTAILS 

4€ 

5€ 

6€ 

DESSERTS

GASPACHO DE PASTÈQUE ET FRUITS DE SAISON

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES

MOELLEUX AU CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALÉ ET GLACE VANILLE

DAME BLANCHE BELGE AU CHOKOTOFF 

CAFÉ GLACÉ TO2

12€ 

12€ 

12€ 

12€ 

12€

CAFÉS
RISTRETTO (25ml)

ESPRESSO Origine Pérou (40ml)

ESPRESSO Decaffeinato (40ml)

LUNGO Origine Guatemala (110ml)

LUNGO Decaffeinato (110ml)

CAPPUCCINO (40ml) 

LATTE MACCHIATO (110ml)

     * Option :  Vanille ou Caramel

CAFÉ GOURMAND by Cuberdons Léopold 

THÉS
THÉ DAMMANN 

Earlgrey, Thé Noir

Menthe, Thé vert

Rooibos, Infusion 

Camomille, Infusion

Verveine, Infusion

THÉ MENTHE FRAICHE 

6€ 

8€ 




